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le domaine

la vigneronne
Charlotte Carsin

Une vigneronne qui ne fait pas 
les choses à moitié ! Au début 
Thomas était à la vigne et au 
chai, Charlotte à l’administratif 
et au commercial. Mère de 4 
enfants, elle passe son bac 

pro, participe à toutes les 
vendanges et vinifications et 
aujourd’hui, elle a sa cuvée 

100% à elle : "Espérance". 
Indépendants d’esprit, Thomas 

et Charlotte refusent ce qui 

Terre de l’Elu

 leur apparaît comme des dogmes : ne cautionnant pas le 
cahier des charges de l’AOC Anjou, ils reclassent leur production 

en "Vin de France"; de même, bien qu'en pointe sur le respect 
des sols et du vivant, ils abandonnent la certification de 

biodynamie "Demeter" avec laquelle ils ne sont pas en phase.

20 hectares situé en Anjou Noir, 
la fin du Massif Armoricain, 
marqués par des sols de schiste 
très drainants qui obligent la vigne 
à s’enraciner profondément.
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la dégustation

A servir Accord mets-vins

le service

la région viticole
le cépage

l’appellation
le millésime

la cuvée

Vin de France 
(géographiquement en anjou)

Chenin

Nez
coing, citron confit, miel, 
acacia

Bouche
de la rondeur, une douce 
texture au contact de la 
langue, des arômes de miel 
accompagnés d'une belle 
minéralité.

Issu du cépage blanc emblématique de l'Anjou, le Chenin, de vignes 
qui produisent à petits rendements (30hl / ha), ce vin est élevé 15 
mois en barriques patinées pour donner de la rondeur sans altérer 
le fruit.

Sémélé aime...
...cette mise en valeur du chenin : sa douce texture arrondie 
par l'élevage en fût et élancée par le sol de schiste !

poissons, fromages : comté, 
chèvre type Valencay, risotto 
aux champignons

pas trop frais : à sortir du 
frigo 30 min avant

Vallée de la Loire
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