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le domaine

la vigneronne
Stéphanie Caslot

Une vigneronne très sérieuse 
mais qui ne se prend pas au 
sérieux ! Elle met à l'aise très 

rapidement (Stéphanie m’a 
chambré au bout de 30 
secondes en me voyant 

débarquer au domaine depuis 
Paris, un jour de janvier, avec 
des bottes fourrées) mais elle 
est d’une précision redoutable 

quand il s’agit d’évoquer 
chacun des terroirs 

Domaine de la Chevalerie

correspondant aux 6 cuvées parcellaires qu’elle élabore avec 
sa soeur Laurie et son frère Emmanuel. Sa jovialité mériterait 

presque à elle seule la visite au domaine !

Magnifique domaine de 33 
hectares en biodynamie composé 
d’une grande diversité de terroirs 
aux sols de sable, d’argile ou de 
calcaire, le Domaine de la 
Chevalerie, vieux de 400 ans, est 
une référence incontournable de 
Bourgueil. 
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la dégustation

A servir Accord mets-vins

le service

Bourgueil

Cabernet Franc

Nez
explosif en fruits rouges : 
cerises, framboises 

Bouche
les fruits sont là, les tanins 
tout doux caressent le 
palais et la finale fraîche 
nous invite à reprendre un 
verre.

Tout est mis en oeuvre pour donner la part belle au fruit dans 
cette cuvée : fermentation à basse température, macération 
courte (20 jours) et élevage en cuve (et non en fût). Miam ! 

Sémélé aime...
...ce fruit intense, super gourmand, couplé à une fine 
texture soyeuse tellement agréable. Un vin qui fait 
immédiatement plaisir !

tout seul, pour l'apéro ou 
un poulet rôti

légèrement frais : à 
mettre 30 min au frigo

Vallée de la Loire
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