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le domaine

la vigneronneChristine Dupuy
Une vigneronne experte et 

pragmatique : oenologue de 
formation, Christine commence 

en 1993 avec 6 hectares 
et s’agrandit progressivement. 

Puis elle s’essaye à la 
biodynamie sur 2 hectares 
avant de la généraliser à 

l’ensemble du domaine. Son 
objectif : lutter contre les vins 

stéréotypés et mettre en avant 
le terroir. On ne demande pas 

mieux ! 

Labranche Laffont
21 hectares dans le Sud-Ouest, 
sur les appellations "Madiran" 
(vin rouge élaboré à partir du 
cépage tannat) et "Pacherenc" 
(vin blanc élaboré à partir des 
cépages gros et petit 
manseng), sur des sols d’argile 
et de galets, le tout en 
biodynamie.
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la dégustation

A servir Accord mets-vins

le service

Pacherenc du Vic Bihl Sec 

Gros Manseng et Petit Manseng 

Nez
très expressif ! 
coing, fruits exotiques 

Bouche
bouche ample, un joli gras 
et de l'énergie 

Le pacherenc - ici dans la version "sec" - est élaboré à partir de 
cépages typiques du Sud-Ouest, notamment le petit et le gros 
manseng. Cette cuvée, élevée 5 mois en fût de chêne, en offre 
une superbe expression. 

Sémélé aime...
...cette densité, cette aromatique intense et gourmande et 
cette rondeur, accompagnées du début à la fin par une 
superbe tonicité !

poulet aux citrons confits, 
assortiment de mezze

pas trop frais : à sortir du 
frigo 30 min avant

Sud-Ouest
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la région viticole
les cépages

l’appellation
le millésime

la cuvée


